A la Carte:

Entrées:

Potage du Jour 4.50 €
Bouillon aux Cappelletti 6.00 €
Toast aux Champignons 9.00 €
Assiette de Charcuteries 10.00 €
Cocktail Crevettes roses 12.00 €
Saumon Fumé avec ses Toast 14.00 €
Jambon Pata Negra Catalane et ses Brusquettes 15.00 €
Assiette Nordique : Filet de Truite Fumé, Truite Saumonée Fumée,Saumon Fumé, Tartare de Saumon Cri et
Fumé 19.00 €
Salades :

Salade Italienne (Tomate & Mozzarella) 10.00 €
Salade de Chévre Chaud 11.00 €
Salade Nicoise 11.00 €
Salade Paysanne 11.00 €
Salade d’Antan 11.50 €
Salade Caesar 11.50 €
Salade de St. Jacques 15.00 €
Salade de Scampi Décortiquées 15.00 €
Pates :

Lasagne Bolognaise fait Maison 11.00 €
Penne all’Arrabbiata 9.00 €
Penne aux trois Saveurs 10.00 €
Ravioli Viande, Sauce Bolognaise 11.00 €
Spaghetti Bolognaise 11.00 €
Spaghetti alla Carbonara 11.00 €
Tagliatelle, Aglio e Olio 9.00 €
Tagliatelles au Saumon Fumé 12.00 €
Tagliatelles aux 6 Gambas décortiquées 15.00 €
Tortellini Créme Jambon 11.00 €

Plats de Viande :



Cordon Bleu de Porc 14.00 €

Duo de Jambon : Cuit et Cru 16.50 €
Bouchée a la Reine - faite maison 18.00 €
Rumsteck 18.00 €
Escalope de Veau Nature 19.50 €
Escalope Viennoise 20.00 €
Cordon Bleu de Veau 21.00 €
Faux Filet de Boeuf Luxembourgeois * 21.00 €
Steak / Filet de Cheval a la Sauce Provencale 22.00 €
Entrecote de Boeuf Luxembourgeois * 23.00 €
Filet de Boeuf Luxembourgeois * 25.00 €

(*Angus BIO - selon arrivage)

Sauces au Choix : Champignons - Poivre - Maitre d’Hbtel - Provencale

Nouveau / Neu :
_Pierrade a Table / Steingrill auf dem Tisch

Steakhouse - Style

Filet d'Autruche / Straussfilet (Selon arrivage ! ) 22.00 €
Faux Filet (*Angus BIO - selon arrivage) 24.00 €
Filet Pur Boeuf (*Angus BIO - selon arrivage) 27.00 €
Poissons :

Cabillaud en Papillote 18.00 €
Filet de Saumon a l’Oseille ou Grillé 19.00 €
Filet de Sole 21.00 €
Gambas a UAil sur Lit de Tagliatelles 21.00 €
Truite Meuniére 400-450 gr (Our) 18.00 €
Truite aux Amandes 400-450 gr (Our) 19.00 €

Tous les plats sont servis avec légumes du jour, salade mixte, pommes frites,
pommes nature ou riz.
Desserts :

Assortiment de Sorbets : 2 boules 3.50 €
boules 4.50 €



Creme Briilée

Dessert du Jour

Glaces faites Maison 3 Boules au choix

Nougat Glacé Coulis Fraise

Parfait au Grand Marnier

Patisserie - choix au comptoir + prix du comptoir

En été : Carte des Glaces

Divers :

Assiette de Fromages avec un verre de Vin Rouge

4.50 €

3.50 €

4.50 €

4.50 €

4.50 €

11.50 €



RINK
SCHOKOLADE
EDELBITTER

HhOH

OHNE ALKOHOL

Edclbatter-Chocolade miat ciner Filllung

mit hohem Kakacanteal - purer, intensiver

Lcnuss

Dark chocolate with a filling with high
Café 2.00 €
Espresso 2.00 €
Espresso Panna 2.20€
Cappuccino Italienstyle 2.50 €

Cappuccino Panna 2.50 €



Café Amaretto 5.50 €
Irish Coffee 5.50 €
Chocolat Chaud Spécial: 4.50 €

Baton Chocolats Laderrach-Suisse

Gouts: Vanille, Cacao 56%, Amaretto, Chili/Orange, Noisettes

Photo: CHOCOLAT CHAUD SPECIAL LADERRACH



