Surpestions du chef

S1 Filet de boeuf au gingembre et aux cignons fines 15,50
La Maison d“ Riz S2 Poulet au sel et poivre 13,00
54 Casserole mélangée 17,00
55 Sole an beurre et & 1'ail 22,00
56 Filet de poiszon sauté aux haricots noirs 12,00
? » Potages
ZIN ﬁ ;E i |  Potage oriental piquant - 4.50
2 Potage “WAN-TAN' aux raviolis chinois 4,50
3 Potage au boeuf 4 la fagon *XI1-FLI" 4,00
481 rue CUHEHT 4 Potage au bambou et cheveux d'ange 4,00
5  Potage aux aillerons de requins 6,80
L'3 220 BEﬁﬂmb Cﬂ.ll'g 6  Créme de nid d"hirondelles 4,00
7  Potage au crabe et mals 4,00
Téf : 52 1 6‘ 7 0 8 F"uui: de tomates aux oeufs mimosas 4,00
9  Powage piquant aux crevettes 7,00

et & la citronnelle { That} -~

Plﬂts ﬂ emp orter 10 Potage 4 la pulpe de coco 5,00
et émincé de poulet { Thai ) -
Remise de 10% pour les Entrées
11 Entrée spéciale a la fagon du chef 1,80
paiemEﬂ tS Eﬂmﬂtaﬂts 12 Croquettes printaniéres au soja (2 pitces) 4,00
14 Croguettes viethamiennes (Nem) 3,30
15 Croquettes Thailandaises 5,50
Ouvert 16 Saté de poulet 5.50
17 Saté de porc 5,50
de 12HO00 a 14H30 18  Saté de langoustines 7.80
19 Toast aux creveties 7,00
et 20 Cotelette de porc au sel et poivre 6,80
21 Salade végétarienne 5,00
de ISH["] a 23H00 22 Salade spéciale (crevettes.crabe jambon) .00
23 Salade de vermicelles et crevertes (Thal) - 9.00
Fermé le lundi 23A Salade au boeuf (That,piquant) < 9,00
24 Cuisses de grenouilles au beurre et ail 7,80
sauf jours fériés
Entrées spéciales et Dim-Sum Cuiisses de grenouilles
1A Raviolis aux crevettes 5,50 45 Cuisses de grenouilles au sel et poivie 14,00
2A  Shui-My au porc 350 46 Cuisses de grenouilles & la sauce piquant - 14,00
3A Papillotes de riz farcis 550 47 Cuisses de grenouilles au beurre et ail 14,00
4A  Pain & la mode de Shanghai 5,50 Viandes
3A  Assortiment & la vapeur (1 pers.) 3,50 51 Porc aux morilles 12,00
6A  Raviolis frits 5 52 Plat familial chinois ~ 14,00
TA Pinces de crabe frites 550 53 Porcaucury 12,00
8A  Raviolis grillés au porc 580 54 Boeuofaux oignons 13,00
9A Scampis frits 6.50 55 Boenfa lasauce épicée et aux haricots noirs 13,00
11A Assortiment frits (2 pers.) 1800 56 Boeuf sauté aux champignons chinois 13,00
Poulet 57 Pousse de soja sautées au boeuf 12,00
30 Beignet de poulet a la sauce aigre-douce 11,50 58 Emincé de boeuf 4 la sauce piquante -~ 13,00
{ ou sauté ) 39 Boeaf au curry 13,00
31 Poulet sauté aux légumes variés 11,50 60 Boeuf sauté aux cing parfum (That,) =~ 15,00
32  Poulet impérial (aux noix de cajou) - 12,50 Poissons et Crustacés
33  Poulet aux champignons chinois 11,50 61 Beignet de scampis sauce aigre-douce 15,00
34  Poulet & la sauce citron (sucré) 11,50 62 Pousses de soja sautées aux scampis 15,00
35 Poulet au curry 11,50 63 Scampis sautés aux légumes présentés 15,00
36 Poulet réti au four avec pousses de soja 14,00 4 la fagon d'un nid -
37  Poulet grillé & la civronnelle ( Thai) 14,00 64 Scampis au curry 15,00
38 Poulet sauté aux cing parfums (Thal) = - 14,00 65 Scampis aux légumes de saison (Thal) -~ | 8,00
39  Pousses de soja sautées spéciales 11,50 66 Scampis aux légumes variés 15,00
{ jambon, crevette, poulet) 67 Scampis & I"impérial (aux noix de cajou) - 16,50
Canard 68 Scampis sauce épicée aux haricots noirs 15,00
40 Canard a I"orange {ou au citron ou & |"ananas) 17,00 &9 Scampis a la mode Si-Chuan - 15,00
41 Canard i la cantonaise ( non désossé ) 17,00 70 Scampis poivre et sel - 15,00
42 Canard roti au four et aux pousses de soja 17,00 71 Scampis a I"ail 15,00
43  Canard laqué a la pékinois 18,00 72 Scampis sautés aux Noix St. Jaques 16,50
44  Canard aux trois délices (épicé) - 18,00 en nid d’oiseau
44A Canard laqué au curry et 4 la noix de coco 18,00 73 Noix St. Jaques i la sauce épicée 16,50
(Thal) -~ aux haricot noirs
74 Sole i la vapeur 22,00
Tous nos canards sont téti dans le four de la maison 75 Calamar au sel poivie 13,50
76 Calamar i la sauce piquante + 13,50
77 Calamar épicé aux haricots noirs - 13,50 106 Scampis a la sauce Sha-Sha~ 17,50
78 Calamar au curry 13,50 107 Scampis grillés et flambés 17,50
79  Fruits de mer a la fagon Thai~ -~ 18,80 Spécialités de services en casserole
Riz et Nouilles 108 Tofu ( Pite de soja ) avec lgumes 11,00
80 Riz sauté du chef 11,00 109 Tofu aux fruits de mer 15,50
81 Riz sauté au boeuf 11,00 110 Tofu avec viande assortie 14,50
82 Riz sauté au poulet 11,00 Spécialité Fon hinoise
83 Riz sauté aux scampis 14,00 111 Fondue chinoise 34,00
84 Riz sauté an crabe 11,00 { Viandes, Légumes, Nouilles, Fruits de mer)
B3 Riz sauté aux crevettes 11,00
86 Riz sauté aux légumes R,00
87 Nouilles sautées du chef 11,00
88 Nouilles sautées au boeuf 11,00
89 Nouilles sautées au poulet 11,00
90 Nouilles sautées aux scampis 14,00
91  Nouilles sautées nature (avec légumes) £.00
92  Nouilles grillées au boeuf i la mode pékinoise 12,50
( crogquant )
93 Mouilles grillées spéciales & la mode pékinoises 12,50
{ croquant )
94  Vermicelles sautées 4 la mode de Singapour 12,50
95  Vermicelles sautées spéciales 12,50
96 Nouilles sautées spéciales 4 la mode thailandaise~ 13,00
Végétarien
97 Pousses de soja sautées nature 7,00
98 Légumes variés 9.00
99 Bambou et champignons chinois 9,00
Spécialités services dans la poéle en fonte
100 Filet de boeuf a la sauce Sha-Sha 15.00
101 Filet de boeuf & la sauce tomate~ 15.00
102 Entrecdte a la fagon chinois+ 19.00
103 Canard aux légumes 18.00
104 Poulet épicé avec sance aux haricots noirs+ 12,80

105 Assortiment de fruits de mer+ 17.50



