Apéritifs

Aperol "Sprizz"
Crodino, Bitter
Picon Biere
Prosecco

Campari Sec
Campari Soft
Ricard

Cynar Sec

Cynar Soft
Whisky Soft

Porto Blanc, Rouge
Kir au Vin

Kir Royal

Coupe Champagne

6€
35€
5€
53€
5€
65 €
45¢€
45¢€
65 €
712€
5€
6€
8 €
75 €

Martini Blanc, Rouge 5 €

Long Drink
Antipasti

Viandes

Antipasti Italiano: Produits typiquement italiens

Prosciutto di Parme: Jambon de Parme

72€

159€
149 €

Prosciutto di Parme & Melone: Jambon de Parme & Melon (En saison) 16.5 €

Rose di Bresaola con formaggio fresco: Bresaola et fromage frais

Poissons

Trilogie di Mare: Salade de mer, saumon fumé, cocktail crevettes

Cocktail de crevettes
Cocktail de scampis

Insalata di Mare tiepida al limone: Salade de mer au citron

Salmone Affumicato: Saumon fumé

Soupes.

Minestrone di verdure 7.9 €
Tortellini in brodo 89 €
Stracciatella d'Uovo 79 €
Passato di verdure e riso 7.9 €
Créme de tomate 79 €

SALADES

L'Oro Nero: Cocktail crevettes, saumon fumé, scampis a 1'ail

Insalata caprese di bufala: Mozzarella de buffle, tomates, basilic

Insalata al tonno: thon, capres, olives, oignons

Insalata petite ferme: Poulet, speak, balsamique

Insalata nizzarda: Thon, haricots verts, pommes de terre, oeuf, oignons, anchois

Insalata chevre chaud: Fromage de chevre, noix, miel

143 €
179 €
139 €
149 €
159€
145 €

162 €
149 €
135 €
135 €
135 €
139€



Insalata Grand-Mere: Lardons, croitons, oeuf, fromage, pommes de terre 135 €

Insalata di scampi & agrumi: Scampis au balsamique, crabe, pamplemousse rose 15.9 €

CARPACCIO

Carpaccio L'Oro Nero: Bresaola, mozzarella de buffle, tomates cerises ,roquette et
balsamique

Carpaccio di manzo: Boeuf, roquette, parmesan
Carpaccio di salmone: Saumon, tomates cerises, olives
Carpaccio di Polpo (Selon arrivage)

Carpaccio di Pesce Spada: Espadon, pesto au basilic

Pates

Tagliatelle al pesto 139€
Tagliatelle al salmone 139€
Tagliatelle scampi & zucchine 149 €
scampis et courgettes :
Tagliatelle ai porcini 159 €
cepes des bois :
Spaghetti ai frutti di mare 155 <€
fruits de mer :
Spaghetti alla bolognese 119€
Spaghetti rucola 129 €
Spaghetti carbonara 129 €
lardons, oeuf, créme :
Spaghetti alla Napoletana 115¢€
tomate et basilic :
Spaghetti Carrettiera 131<
thon, olives, cApres :
Spaghetti aglio olio e peperoncino 115¢€
ail, huile, piment )
Strozzapreti crudaiola 129 €
tomates cerises et pesto :
Gnocchi alla Sorrentina 135 <
tomate, mozzarella, basilic )
Gnocchi ai 4 Formaggi 135¢€
4 fromages i
Gnocchi bolognese 135 €
Penne all‘Amgtriciana 121e
tomate, lardons, oignons

Penne a_ll'Arrabiata 119 €
tomates, piment

Penng alla Norma 129 €
aubergines et ricotta

Penqe 'alla Diavola 131<
salami piquant

Penne 4 Formaggi 13.1 €
Orecchiette alla Dant¢ . 149 €
tomate, filet de boeuf, salami piquant

Orepchiette Bell'Italia 149 €
saucisse, champignons, Provola

Tortellini panna & prosciutto 135 €
Tortellini bolognese 125 €

Tortellini salsa rosa 125 €

165 €

159€
165 €
169 €
169 €



Tortellini manzo & bufala
boeuf et mozzarella de buffle

Ravioli ricotta e spinaci in salsa Aurora
ricotta & épinards

Ravioli ai funghi di bosco in salsa bruna

champignons des bois

Ravioli ai due salmoni
Ravioli aux 2 Saumons

Ravioli ricotta, spinaci, burro, Timo e scampi

ricotta, épinards, beurre, thum, scampis

Tris di pasta

spaghetti bolognese, tortellini créme jambon, penne sauce rose

Pates au four

Lasagne al ragt 139 €
bolognese :
Cannelloni classici 139 €

Cannelloni ricotta & spinaci 139 €

Penne campagnola 142 €
champignons, jambon cuit, petits pois ’

Délice Oro Nero 55¢

roulade de pates sauce aux champignons
Risotti

Risotto ai Porcini 155 €

cepes des bois

R1§otto ai Frutti di Mare 149 €
Fruits de Mer

Risotto Zucchine scampi 155 €

courgettes et scampis

Risotto Zafferano all'Oro Nero 165 €

truffe, safran

Risotto Certosina 159 €

scampis, roquette, stracchino
Poissons

Gamberi alla Diavola
gambas a la diavola
Scampi all'aglio
scampis a l'ail

Pesce spada alla griglia a alla Livornese

espadon grillé ou a la livornese
Calamari alla griglia

grillade de calamars

Filetto di salmone alla griglia
filet de saumon grillé

Filetto di salmone al pepe verde
filet de saumon au poivre vert

Sogliola alla Mugnaia

sole a la Mugnaia avec citron et beurre
Sogliola allo Champagne
sole au Champagne

Frittura di calamari
friture de calamars

Frittura mista

215€

225€

229€

199 €

209 €

219€

219€

229€

199 €
235€

149 €

145 €

159€

155€

149 €

39€



friture mixte

Grigliata mista 269 €

grillade mixte

Pavé di tonno bufala & rucola 249 €

thon, mozzarella de buffle & roquette

Pavé di tqnno‘alla siciliana 239€
thon, aubergines, ricotta

Fantasia di pesce alla Mediterranea 29¢€
assiette de poissons a la méditéranéenne :

Accompagnements possibles: salade, riz -

Viandes

Entrecote alla griglia 195 €
entrecdte grillée i
Entrecote al Gorgonzola 199 €
Entrecote au gorgonzola :
Entrecote al pepe verde 199 €
entrecdte au poivre vert :
Entrecote ai porcini 211€
entrecdte aux cépes des bois :
Entrecdte béarnaise 199 €
entrecdte sauce béarnaise :
Filetto alla griglia

filet de boeuf grillé 239¢€
Filetto al pepe verde 24 1€
filet au poivre vert :
Filetto al Gorgonzola

filet de boeuf au Gorgonzola 41
Filetto ai porcini

filet de boeuf aux cepes des bois 255€
Filetto béarnaise

filet de boeuf sauce béarnaise 24.1€
Filetto di pollo alla griglia 179 €
filet de poulet grillé :
Scaloppina alla griglia 175¢€

escalope grillée
Scaloppina panna & funghi 18.1€
escalope creme champignons :

Scaloppina al limone 175 <
cscalopc au citron

Scaloppin’a mAilanese 175 <
escalope panée, pates

Saltimbocca alla romana 18.1€

tranche de veau & jambon cru

cordon bleu panna & funghi 181

cordon bleu créme champignons
Costolette di agnello alla griglia
- o 182 €
cotelettes d'agneau grillées
Costolette di agnello al rosmarino 185 €

Cotelettes d'agneau au romarin

Grigliata mista di carne 256 €

grillade mixte de viande

Tagliata di manzo rucola & parmigiano 5, 9€
boeuf, roquette, parmesan :

Accompagnements possibles: salade, frites -



Pizzas

ORO NERO
Mozzarella de Buffle, filet de boeuf, oeuf

MARGHERITA

tomates, mozzarella

NAPOLETANA

tomates, mozzarella, anchois

4 STAGIONI

tomates, mozzarella, jambon, artichauts, champignons, olives
4 FORMAGGI

mozzarella, taleggio, gorgonzola, parmesan
DIAVOLA

tomates, mozzarella, salami piquant
MARINARA

tomates, ail, origan

FRUTTI DI MARE

tomates, fruits de mer, ail

PROSCIUTTO

tomates, mozzarella, jambon

PROSCIUTTO E FUNGHI

tomates, mozzarella, jambon, champignons
HAWAI

tomates, mozzarella, jambon, ananas, kiwi
CAPRICCIOSA

tomates, mozzarella, jambon, artichauts, champignons
VEGETARIANA

tomates, légumes de saison, parmesan

PARMIGIANA

tomates, mozzarella, aubergines, parmesan

CALZONE

tomates, mozzarella, jambon

CALZONE RICOTTA

tomates, mozzarella, ricotta, épinards

CALZONE 4 STAGIONI

tomates, mozzarella, jambon, champignons, artichauts, olives
SCAMPI

tomates, mozzarella, scampis, ail

TONNO & CIPOLLA

tomates, mozzarella, thon, oignons

Al SALMONE

tomates, mozzarella, saumon, capres, oignons

MEDITERRANEA

tomates, mozzarella, saumon, scampis, crevettes

SALAME

tomates, mozzarella, salami doux

OCCHIO DI BUE

tomates, mozzarella, jambon, champignons, oeuf

MARI & MONTI

tomates, mozzarella, fruits de mer, champignons
ROMANA

tomates, capres, anchois, olives

BIANCA NEVE

mozzarella, jambon de parme

REGINA

tomates, mozzarella de buffle et basilic

CIOCIARA

tomates, mozzarella, lardon, fromage de chevre

CAPRESE

rondelles de tomates fraiches, bocconcini, basilic

159€

8.6 €

109 €

105 €

95 €

79 €

145 €

94 €

10.1 €

114 €

10.7 €

11.7€

10.6 €

94 €

11.1€

113 €

148 €

119€

138 €

159€

95 €

11.1€

127 €

102 €

13.1€

145 €

12.1€

124 €



CARRETTIERA

S ) 132 €
mozzarella, saucisse piquante, tomates cerise, roquette
VULCANO
) - . i o 13.6 €
tomates, mozzarella, jambon, salami piquant, champignons, artichauts, anchois, capres
FUNGHI o4
champignons
MAIS = 94€
mozzarella, mais
CHITARRA ‘ ‘ 13.1€
tomates, mozzarella, spaghetti bolognaise
CARPACCIO 149 €
Carpaccio de boeuf, Tomate, Mozzarella, Roquette, Parmesan :
PIADINA BIANCA 4 €
PTIADINA ROSSA 45 €
PIADINA PARMA & RUCOLA
13.1 €
Jambon de Parme, Roquette
PIADINA, RUCOLA & STRACCHINO 119€

Roquette, Stracchino

Dessert

Tiramisu 65€
Salade de fruits frais 65€
Creéme briilée 65€
Mousse au Chocolat 65€
Tarte aux Pommes 5€
Panna Cotta 65€
Coco Givré 55€
Cassata 55€

Soufflé au Grand Marnier 7.5 €

Plats Luxembourgeois

Ham, Fritten an Zalot 149 €
Kniddelen forestiere (lardons, petits pois, créme) 139€
Kniddelen montagnard (champignons, lardons, oignons) 13.9 €
Bouchée a la reine 149 €
Cuisses de grenouille a 1'ail 149 €
Escargots au beurre Maitre d'Hotel (les 12) 16.5 €
Champagnes

Nominé - Renard Brut 47.8 €
Laurent - Perrier Brut 68.9 €

Vins Blancs

Soave Tenute Monte Tondo 2009 (Veneto) 17 €
Cépage Garganega Fruits Blancs, Frais
Tenute Rapitala Piano Maltese 2009 (Sicilia) 20 €

Cépage Chardonnay, Catarrato Fruits Jaunes, Frais, Ample

Vermentino Sada I.G.T. 2009 (Toscana) 182 €

Cépage Vermentino Fruits Jaunes, Aromes Tropicaux, Corsé



Spumanti

Maschio Dei Cavalieri Shahmat 18.6 €
Astoria 9.5 173 €

Vins Roses

Ros'aura Feudi di Dan Gregorio 2010 (Campania) 196 €

Cépage Aglianico Fruité, sec

Bardolino Chiaretto L'Infinito 2009 (Veneto) 184 €

Cépage Corvina, Rondinella Intense, Raisin Mdr, Fruitée

Vitiano Falesco 2009 (Umbria) 203 €

Cépage Merlot, Cabernet Fruits Frais, Persistant

Cerasuolo Zaccagnini 2010 (Abruzzo) 212¢€

Cépage Montepulciano Intense, Frais

Vins Rouges

Barbera d'alba Batasiolo Sovrana 2008 (Piemonte) 183 €
Cépage Barbera Intense, Complexe ’
Montepulciano Zaccagnini 2009 (Abruzzo) 23 6€
Cépage Montepulciano :
Nero d'Avola 2009 (Sicilia) M8 e

Cépage Nero d'Avola Complexe, Ample, Epices
Chianti Classico Granaio 2008 (Toscana) 247 €

Cépage Sangiovese Grosso, Canaiolo Nero Intense, Complexe, Fruits des Bois

Cabernet Roncaccio 2007 (Friuli) 138¢€

Cépage Cabernet Franc, Sauvignon

Primitivo di Manduria Es 2007 (Puglia) 935 €
Cépage Primitivo Léger, Agréable, Equilibré i

Galatea Riserva 2006 (Puglia) 3 e

Cépage Negramaro Malavia Nera Sec, Complexe, Ample

Lambrusco Del Salento 2008 (Puglia) 17 €

Cépage Fruité, Léger

Primitivo Del Salento 2008 (Puglia) 29 €

Cépage Primitivo Intense, Persistant

Vins Maison

Verre 2.7 €
1/4 47 €
12 7.7 €

Bouteille 14 €

Rouge ou Blanc

Boissons

Panna 1L 65 €
Panna 1/2 35€
Panna 1/4 25€
San Pellegrino 1L 65 €
San Pellegrino 1/2 35€
San Pellegrino 1/4 25€

Bofferding Pression 2€



Bofferding (Bouteille 33cl) 2.5 €

Biere Battin Pression

Biere Battin bouteille

Coca-Cola, Fanta, Sprite
Schweppes Tonic, Lemon

Jus de Pomme

Jus d'Orange

Jus d'Ananas

Jus Multi Vitamines

Ice Tea

Panaché limonade, Cola

Red Bull

Boissons chaudes

Café

Café Décaféiné
Espresso

Espresso Macchiato
Espresso Double
Espresso Corretto
Cappuccino Italiano
Cappuccino Chantilly
Décaféiné Italiano
Décaféiné Chantilly
Lait Russe

Thé, Infusions

Au choix: Camomille, Eglantinc, Menthe, Verveine

Digestifs

Cynar 5€
Amaro Lucano 5 €
Amaro Averna 4.9 €

Ramazzotti 5€
Amaretto 5€
Buff 52 €

Jigermeister 52€
Fernet Branca 5.2 €
Grappa Veneta 4.9 €
Grappa 18 Lune 7.5 €

Sambuca 49 €
Cognac 55€
Whisky 6.2 €
Bailey's 5€
Limoncello 5€

22€
28 €
25€
25€
25€
25€
25€
25€
25€
25€
33€
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2€

2€

2€

23€
28 €
25€
28 €
28 €
28 €
28 €
28 €



