Mer<ci pour
votre fidélité
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ZHONG HUA GASTRONOMIE ASIATIQUE

Bienvenu et bon appétit
%@ %68 E B % (£
Herzlich Willkommen und

Guten Appetit
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MENU A (22,50.-)

Potage pékinois Peking Gulaschsuppe
ou Plateau Maison oder Spezialteller
Un Plateau : Eine Platte :
Scampis aux légumes Scampis mit Gemiise
Boeuf aux oignons Rindfleisch mit Zwiebeln
Canard croquant Knusprige Ente

DESSERT: Lychees avec glace

MENU B ( 25,90.-)

Potage pékinois Peking Gulaschsuppe
Plateau Maison ou Spezialteller oder
Dim-Sim Dim-Sim
Un Plateau : Eine platte :
Scampis croustillants Knusprige Scampis
Poulet piquant Pikantes Hiihnerfleisch
Viande de porc panée Paniertes Schweinefleisch
Poisson frit Gebackener Fisch
Viande de boeuf aux Rindfleisch mit Zwiebeln
oignons

DESSERT: Sorbet au citron avec du crémant
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POTAGES / SUPPEN 2/

1. Potage de poulet aux vermicelles et aux champignons 4.50.-
Hiihnerfleischsuppe mit Glasnudeln und Champignons

2. Potage piquant pékinois 4.90.-
"Peking"-Gulaschsuppe

3. Potage de tomates avec du boeuf 4.90.-
Tomatensuppe mit Rindfleisch

4. Potage aux scampis piquants (thai) 6,50.-
Scharfe Scampisuppe

5. Potage aux raviolis chinois (Wangtang) 5,50.-
Chinesische Raviolisuppe

ENTREES / VORSPEISEN H s

6. Croquette de printemps 4.50.-
Friihlingsrolle
7. Brochette de porc et de poulet a la sauce cacahuete 5,90.-

Schweinefleisch und Hithnchensaté mit Erdnusssauce

7a. Raviolis de scampis marinés dans une sauce spéciale 7,90.-
Marinierte Ravioli mit Scampifiillung und einer Spezialsauce

8. Plateau Maison Zhong Hua 8.90.-
Hausplatte Zhong Hua
9. Cuisses de grenouilles a I’ail, au sel et au poivre 7,90.-

Froschschenkel mit Knoblauch, Salz und Pfeffer

10. Scampis croustillants a la sauce chilli douce 8,50.-
Knusprige Scampis mit siiBer Chillisauce

11. Raviolis chinois grillés (Jiaozi) 6,90.-
Chinesische gegrillte Raviolis
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12. Salade aux scampis et aux crabes 9,50.-
Scampi und Krabbensalat

13A. Roulades vietnamiennes (Nems) 5,90.-
Vietnamesische Friihlingsrollen

13B. Raviolis aux crevettes a la vapeur (Ha kao) 5,50.-
Gedampfte Ravioli mit Krabbenfleisch

13C. Raviolis mixtes a la vapeur (Dim-Sim) 8,90.-
Verschiedene gedampfte Teigtaschen

Plat de viande / Fleischgerichte P &

15. Cotelette d’agneau sauce au poivre ZHIZEHE 19,50.-
Lammkotelett in Pfeffersauce

16. Agneau a la facon Zhong Hua ZIHI2ER R 15,90.-
Lamm nach Art des Hauses

17. Viande de boeuf aux oignons et aux champignons ;¥#EEgE4E 13,50.-
Rindfleisch mit Zwiebeln und Champignons

18. Viande de boeuf a la poéle sauce piquante £kiRERT4H 15,50.-
Rindfleisch mit pikanter Sauce im Brutzelteller

19. Filet de boeuf avec légumes a la sauce au poivre Z#4®H  18,50.-
Rindfleischfilet mit Gemiise in Peffersauce
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20. Viande de boeuf caramélisée AF4H 15,90.-
Karamelisiertes Rindfleisch

20A. Viande de boeuf a la poéle sauce aigre-douce piquante 14,50.-
EHERFREAIR P

Rindfleisch mit sii3-sauer scharfer Sauce im Brutzelteller

26. Viande de porc piquante (spécialité chinoise) #kbI& R 13,90.-
Pikantes Schweinefleisch (Chinesische Spezialitit)

27. Travers de porc a la facon Zhong Hua EifH & 14,50.-
Spareribs nach Art des Hauses

28. Variété de viandes croustillantes a la sauce chilli douce 13,90.-
EEER A

Verschiedene knusprige Fleischsorten mit siiBer Chillisauce

39. Poulet croustillant a la sauce aigre-douce ZFHEIEH) 13,50.-
Knusprige Hithnerfleisch mit sii3-sauer Sauce

40. Poulet au curry jaune a I'ananas frais MVEEZ S 14,50.-
Hiihnerfleisch mit gelbem Curry und frischer Ananas

41. Poulet au curry rouge a la facon thai ZRRZIMIVENS 15,50.-
Hiithnerfleisch mit rotem Curry nach thaildndischer Art

42. Poulet a la sauce au vin rouge £L;BE8 14,90.-
Hiihnerfleisch in Rotweinsauce

43. Poulet impérial ZREET 13,90.-
Hiihnerfleisch nach Kaiser Art

44. Poulet a la sauce barbecue piquante a la poéle ¥Rtb#4R3S  14,50.-
Hiihnerfleisch mit pikanter Barbecuesauce im Brutzelteller
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45. Crépes de canard a la pékinoise Jt RS 15,90.-
Eingerollte Peking Ente

45A. Canard "Yu Lin" (spécialité maison) jhitRg 15,90.-
"Yu Lin"-Ente (Spezialitat des Hauses)

46. Canard grillé a 'orange & EH#&RY 15,90.-
Gebackene Ente mit Orangensauce

47A. Croquant de canard au soja a la poéle (sauce piquante)  16,90.-
SRR R TG
Knusprige Ente mit Sojasprossen im Brutzelteller
(pikante Sauce)

47B. Canard a I’ananas et au curry jaune & ZIERS 15,90.-
Ente mit Ananas und gelbem Curry

48. Canard sauté au curry rouge a la facon thai SR ZIMIVERS 18.00.-
Ente mit rotem Curry nach thailandischer Art

. » o 32. Scampis a l'ananas frais FtEFE T 16,90
49. Canard sauté a la biére chinoise (sauce) FEfS 18,00.- Scampis mit frischer Ananas
Ente mit einer chinesischen Biersauce
33. Scampis a l'ail et a la vapeur FR&LF 16,50.-
Gedampfte Scampis mit Knoblauch
Frulfs de mer / Meeresfruch*e :‘ﬁﬁ ﬁ 34. Scampls ala fagon mailison E,E'fm; 19,50

Scampis nach Art des Hauses

35. Scampis au curry rouge et au Cognac ;EEMIVELR 18,00.-
Scampis mit rotem Curry und mit Cognac

37. Scampis croustillants au blé doré FiZE F 1T 16,90.-
Knusprige Scampis mit goldenem Weizen

37A. Scampis a la poéle sauce aigre-douce piquante £HREHELET 17,00.-
Scampis mit pikanter sii3-saurer Sauce im Brutzelteller

37B. Scampis sauce piquante a la poéle #ir#RF4R 17.50.-
Pikante Scampis im Brutzelteller

49. Poisson frit a la sauce aigre-douce piquante FEifEf iR 14,50.-
Gebackener Fisch mit pikanter sii3-saurer Sauce

50. Poisson a la vapeur aux légumes ;5% & H 14,50.-
Gedampfter Fisch mit Gemiise

30. Coquilles St. Jacques a l'ail et a la vapeur &t 21,50.-

€ R bt oh amiikn Blotch 53. Filet de saumon avec légumes a la poéle &iR=3Ct& 16,50.-

Lachsfilet mit Gemiise im Brutzelteller

31. Scampis et calamars a I’ail, au sel et au poivre #lEh#f & A4F 16,50.-

Scampis und Tintenfisch mit Knoblauch, Salz und Pfeffer 54. Calamars sautés aux légumes a la sauce piquante #b8i%  14,90.

Tintenfisch mit Gemiise in pikanter Sauce




RIZ ET NOUILLES /
REIS-UND NUDELGERICHTE
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KR/

55. Riz grillé au poulet a la facon coréenne F4RIEAREIR 13,90.-
Gegrillter Reis mit Hithnerfleisch nach koreanischer Art
55A. Riz sauté aux scampis et au poulet AKFE A kbR 14,50.-
Gebratener Eierreis mit Scampis und Hiihnerfleisch
58A. Riz rissolé spécial (Nasi Goreng) {H£8¥kb4R 13,50.-
Gebratener Spezialeierreis
59. Nouilles sautées au poulet I822tb 11,90.-
Gebratene Nudeln mit Hiithnerfleisch
60. Nouilles sautées a la viande de boeuf et au kimchi 14,50.-
IR AE

62.

63.

64.

65.

Gebratene Nudeln mit Rindfleisch und Kimchi

Nouilles sautées aux viandes mixtes et aux scampis £k 14,90.-
Gebratene Nudeln mit verschiedenen Fleischsorten und
Scampis

Nouilles de riz aux oeufs et aux légumes FESZkbKH 11,90.-
Reisnudeln mit Gemiise und Eiern

Nouilles aux fruits de mer a la poéle &R;GEEHE 15,90.-
Nudeln mit Meeresfriichten im Brutzelteller

Soupe de nouilles aux scampis et au boeuf AHMER;ZE 15,90.-
Nudelsuppe mit Scampis und Rindfleisch
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68. Boules de riz farcies aux différents parfums 6,50.-
Reiskrapfen mit verschiedenen Fiillungen

69. Beignets de fruits flambés avec glace vanille 6,50.-
Flambierte Friichtekrapfen mit Vanilleeis

70. Ananas frais 5,50.-
71. Colonelle 5,00.-
72. Lychees 4,50.-
73. Nougat a I'Italienne 5.00.-
74. Tiramisu Glacé 5,00.-
75. Orange Givrée 4.50.-
76. Noix de coco Givrée 5,50.-
77. Ananas Givré 5,50.-
78. Café glacé 5,50.-
79. Irish coffee 6,50.-
80. Boule de glace: Vanille, fraise, pistache, noisette, 2,50.-

mocca, chocolat, citron, framboise
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MENU DU JOUR

ENTREES AUX CHOIX:

POTAGE PEKIN OU CROQUETTE

M]1. Variété de viandes et 1égumes a la poéle

Verschiedene Fleischsorten mit Gemiise im Brutzelteller

M2. Nouilles sautées aux scampis et au poulet
Gebratene Nudeln mit Scampis und Hiihnerfleisch

M3. Canard rissolé a la sauce piquante aux légumes
Gebackene Ente mit scharfer So3e und Gemiise

M4. Viande de boeuf aux oignons
Rindfleisch mit Zwiebeln

M5. Poulet aux légumes a la sauce curry jaune
Hiihnerfleisch mit Gemiise in gelbem Curry Sauce

M6. Viande de pore croustillant a la sauce aigre-douce
Schweinefleisch paniert mit sii3-sauer Sof3e

M7. Poisson frit a la sauce douce
Gebackener Fisch mit siiBer Sauce

M8. Poulet caramelisé
Karamelisiertes Hithnerfleisch

PLATS COMBINES
GEMISCHTE PLATTE

11, 90.-
11,90.-
101. Fruits de mer au curry rouge a la facon thai 18,00.-
12,50- Meeresfriichte mit rotem Curry nach thaildndischer Art
102. Viande de boeuf et scampis a la sauce au poivre 16,00.-
Rindfleisch und Scampis mit Pfeffersauce
11,90.-
103. Variété de viandes et scampis avec haricots noir 15,00.-
Verschiedene Fleischsorten und Scampis mit
schwarzen Bohnen
11,90.-
104. Canard, scampis et boeuf a la poéle avec sauce 17,50.-
aigre-douce piquante
Ente, Scampis und Rindfleisch mit scharfer siiB-sauerer
11,90.- Sauce im Brutzelteller
105. Scampis croustillants et poulet piquant 15,50.-
Knusprige Scampis und pikantes Hihnchen
11,90.-
106. Scampis, canard et poulet croustillants a la 16,90.-
sauce chilli douce
12,50.- Knusprige Scampis, Ente und Hithnerbrust mit

stiBer Chillisauce

107. Canard rissolé et boeuf aux oignons 15,50.-
Gebackene Ente und Rindfleisch mit Zwiebeln

108. Tofu sauté aux légumes 12,50.-
Gemiiseplatte mit Tofu
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114. Barbecue coréen 23,90.- par personne

B [E] e

Barbecue pour 2 personnes comprenant une
variété de viandes et fruits de mer

Koreanischer Barbecue 23,90.- Pro Person
Barbecue fiir 2 Personen mit

Verschiedenen Fleischsorten und Meeresfriichten
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110. Fondue chinoise 23,90.- par personne
W&

Fondue pour 2 Personnes avec une

variété de viandes et fruits de mer

Chinesischer Feuertopf 23,90.- Pro Person
Feuertopf fiir 2 Personen mit
verschiedenen Fleischsorten und Meeresfriichten




