
14,5O.-
22,5O.-
14,5O.-

22,5O.-
14,50.-

17,50.-
13,50.-

• LA TARTINE "JOSTINETTE" DE PIEDS DE PORC AUX TRUFFES ET JUS TRANCHÉ. 
• LA TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD, DATTES ACIDULÉES AU CITRON, BRIOCHE DORÉE.
• LA SARDINE "PAPILLON" À LA PIPERADE, SOUPÇON DE MENTHE FRAÎCHE ET PIGNONS DE PIN. 
• LE FOIE GRAS CHAUD AUX LENTILLES VERTES, ÉMULSION DE MARRONS
     ET GRATONS DE LARD TOSCAN. 
• LE POULPE EN FRAÎCHEUR, CITRON ET HARICOTS "COCO", TUILE DE CHORIZO. 
• LE CUBIC DE SAUMON, MARINÉ FAÇON "THAÏ", BETTERAVE CHIOGGIA CROQUANTE,
     SUCRINE ET ÉCLATS DE SÉSAME CARAMELISÉ.
• L'ONCTUEUX DE LÉGUMES [SUIVANT L'ARRIVAGE DU JOUR].

           
24,5O.-

25,5O.-

PRIX SELON LES COURS DU MARCHÉ

23,50.-
23,50.-

• LE PAVÉ DE BAR SAUVAGE AU JUS DE COQUILLAGES,
     TOMBÉE D'ÉPINARDS FRAIS, GROS LÉGUMES FONDANTS.
• LA FRICASSÉE DE NOIX DE ST JACQUES AU BEURRE D'ESCARGOTS,
     CHAMPIGNONS PRÈS-BOIS, RISOTTO CRÉMEUX.
• LES POISSONS GRILLÉS ENTIERS AU BOIS DE FENOUIL ... SELON ARRIVAGE.
     [DÉCOUPE EN SALLE]
• LE GROS FILET DE DAURADE ROYALE GRILLÉ,
     LÉGUMES CROQUANTS "SWEET CHILI", SAUCE VIERGE.
• LE THON ALLER-RETOUR, PETITS LÉGUMES DÉGLACÉS AU BALSAMIQUE, JUS RUBICON.

           26,5O.-

24,5O.-
500GR. / 58,00.-
700GR. / 72,00.-

26,5O.-
23,50.-
24,50.-

• LE SUPRÊME DE POULET JAUNE "AOC" AUX MORILLES, TAGLIATELLES FRAÎCHES.
• L'ESTOUFADE DE VEAU À LA PROVENÇALE, GROS LÉGUMES AU NATUREL,
     POMMES DE TERRE CONFITES DANS SON JUS.
• LE CHATEAUBRIAND, SAUCE BÉARNAISE, GRENAILLES SAUTÉES,
     LÉGUMES CROQUANTS. [POUR 2 PERSONNES]
• LA PLUMA DE PORC "IBERICO", PURÉE DE POMMES DE TERRE AU JUS DE VIANDE TRUFFÉ.
• LA TAGLIATTA DI MANZO, ROQUETTE, PARMESAN REGGIANO ET HUILE D'OLIVES.
• LE RISOTTO CRÉMEUX AUX TRUFFES, SOT L'Y LAISSE DE POULET AU POÊLON.

             • LA CARTE

VOUS ÊTES ÉPICURIEN ET AVIDE DE NOUVELLES SAVEURS ? NOTRE CHEF, 
ÉTIENNE VA S’EMPLOYER À SURPRENDRE VOS PAPILLES SANS RIEN VOUS 
DÉVOILER D’AUTRES QUE LES METS DE DÉGUSTATIONS QUI VOUS SERONT 
PRÉSENTÉS. C’EST L’IDÉE DU MENU ‘LAISSE TOI FAIRE’ … VOUS N’AUREZ QU’À 
SAVOURER CE  MONDE D’IVRESSE GUSTATIVE POUR LE PLUS GRAND DES 
PLAISIRS DE BOUCHE. SERVI UNIQUEMENT POUR L’ENSEMBLE DE LA TABLE [ EX: 
TABLE DE 4 PERS. = 4 MENUS]

MENU À 66,00.- [UNIQUEMENT À LA TOMBÉE DE LA NUIT]

MENU ‘LAISSE TOI FAIRE’

ENTRÉE

IODE

VIANDE

• LA CREME BRULÉE À LA VANILLE DE MADAGASCAR.
• LE BABA AU RHUM, CREME FOUETTÉE VANILLÉE.
• LE MOELLEUX AU CHOCOLAT, ÉMIÉTÉ DE CALISSON D’AIX, GLACE LAIT D’AMANDE.
• LE COLONEL CIBO’S, MOUILLÉ DE VODKA ‘MANSFELD’ (G-D-L). 
• LE NOUGAT GLACÉ, COULIS AUX FRUITS EXOTIQUES.
• LE CAKE ‘CHIQUITA BANANA’, SORBET POIRE.
• LE CHEESE-CAKE ‘NEW LOOK’, KUMQUATS AUX MARASQUIN.

7,5O.-
8,5O.-
9,5O.-
8,5O.-
7,5O.-
8,5O.-
9,5O.-

SUCRE
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