MENU

Aux Berges Pidalchef

Cuisine Francaise

Un restaurant - deux concepts

Une alimentation équilibrée et une hydratation
suffisante soutiennent l'efficacité de votre
entrainement et sont indispensables pour votre
bien-étre.

Le restaurant gastronomique “Aux Berges” de Pidal
vous attend avec des plats exquis, une carte des vins
parfaitement assortis et des desserts succulents.
Laissez vous tenter par une cuisine fraiche du
marché, des plats saisonniers et des menus
“Tentation”.

Des mets succulents, des vins
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Un apercu de la carte

Entrées

« Effilochée de blanc de cabillaud vapeur Wok de Iégumes verts
épicés Bouillon corsé au soja et citronnelle

* Noix de Saint-Jacques poélées au beurre noisette et fleur de
sel Minute de Iégumes oubliés en persillade, caviar Mujol Fine
créme au Whisky

Salades

« Salade Ceesar Supréme

« Salade de crottins de Chavignol au miel d’acacia

Plats

e Coeur de filet de boeuf comme un « Rossini » Fricassée de
cépes de Bordeaux Sauce Périgourdine

« Taillade de filet de canette rotie au sautoir Coings de nos
vergers confits Jus de carcasses au miel et poivre vert

Menus
* Menu d'affaires

Adresse
49.666311, 6.131583

rue des Prés
7246 Walferdange

Horaires

Lundi : 19:00—21:30

Mardi ; 12:00—14:30, 19:00—21:30
Mercredi : 12:00—14:30, 19:00—21:30
Jeudi : 12:00—14:30, 19:00—21:30
Vendredi : 12:00—14:30, 19:00—21:30
Samedi : 12:00—14:30, 19:00—21:30
Dimanche : 12:00—14:30, 19:00—21:30

Contact

Téléphone : 33 91 72 20

Adresse email : info@pidal.lu
Site Internet : www.pidal.lu

Retrouvez l'actualité de ce restaurant et bien plus sur Menu.lu,
le portail des meilleurs restaurants a Luxembourqg !
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